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stadtische Elektrizitdtswerk in Zeitz zu ver-
zeichnen. Diese Anlage arbeitet mit dem
Deutzer Doppelgenerator und hat sehr ge-
ringe Betriebskosten, denn bei voller Be-
lastung der Maschine wurde ein Verbrauch
an Industriebriketts von nur 0,576 kg und
bei halber Belastung ein solcher von 0,6 kg
pro P. S. und Stunde festgestellt. Andere
mit Industriebriketts arbeitende Sauggasan-
lagen berichten gleichfalls iberdie Vorziige des
einfachen und glatt verlaufenden Betriebes.

Der Grudekoks ist fortgesetzt als
Heizmaterial sehr gesucht. Geringe Mengen
von Grudekoks dienen zur Herstellung von
schwarzer Farbe und zur Erzeugung von
Koksprelisteinen, die unter Zusatz eines
dextrinhaltigen Bindemittels hergestellt und
zur Heizung von Eisenbahnpersonenwagen
der Nebenbalinen benutzt werden.

Als Filtermaterial wird der Grudekoks
schon seit Jahren gebraucht; daf§ er aber auch
die Eigenschaft besitzt, hierbei das Wasser
vom KEisen zu befreien, hat Carlson
jlingst festgestellt.

Von den bei der Aufarbeitung des Braun-
kohlenteers als Endprodukte erhaltenen
Mineraldlen interessiert im wesentlichen das
Gasol, das etwa 40—45 9, des gesamten
verarbeiteten Teers ausmacht. Der Absatz
dieses Ols zur Fettgasfabrikation geht von
Jahr zu Jahr zurilick, da das Fettgas durch
andere Lichtarten, im besonderen durch
das elektrische Licht verdrangt wird. Die
wichtigste Verwendung findet dieses Gas
bekanntlich zur Beleuchtung der Eisenbahn-
wagen, wobel es als Mischgas, in der Regel
75 9, Fettgas und 25 9; Acetylen, sich gut
bewihrt hat. Diese Beleuchtung durch die
elektrische zu ersetzen, ist bisher nicht ge-
lungen, da die zahlreichen nach dieser Rich-
tung hin angestellten Versuche keine be-
friedigenden Ergebnisse geliefert haben. —
Zur Carburation des Wassergases wird das
(Gasol seit mehreren Jahren mit gutem Er-
folge benutzt, es werden davon pro cbm Gas
von der iblichen Leuchtkraft von 16 H. E.
etwa 400 g verbraucht. Bis jetzt besitzen
folgende deutsche Stiddte so eingerichtete
- Wassergasanstalten als Hilfsgasanstalten:
Bremen, Hamburg, Magdeburg, Flensburg,
Heidelberg und Koéln.

Eine wichtige Verwendung hat das Gasol

noch als Triebkraft fir den Dieselmotor
gefunden. Zurzeit sind etwa 1000 solche
Motoren im In- und Auslande in Betrieb,
deren Leistungen zwischen 8 und 400 P. S.
liegen. Der Brennstoffverbrauch betrigt

pro P. S. und Stunde bel gréfleren Motoren |

183 ¢. bei kleineren 220 g, woraus hervor-
geht, dal} die Betriebskosten gering sind.

Fir Wagenfett- und RuBfabrikation
finden nach wie vor die schweren
Paraffindle Anwendung.

Uber neue Verwendungsarten des wert-
vollsten Produktes der sichsisch-thiiringi-
schen Mineraldlindustrie, des Paraffins,
ist nicht zu berichten. Das Hartparaffin
wird der Hauptmenge nach wie seit Jahr-
zehnten in den eigenen Kerzenfabriken ver-
arbeitet, withrend der gréite Teil des Weich-
paraffins fiir die Zwecke der Ziindholz-
fabrikation zum Verkaufe gelangt.

Waldau, April 1905.

Die Nahrungsmittelchemie im Jahre
1004.

Von G. FExpLER.
(Schluf von S. 648.)

Die Ergebnisse einer bemerkenswerten
Arbeit iberdieimrechtsdrehen-
den Koniferenhonig vorkom-
menden Dextrine fallit Hilger4l)
folgendermafen zusammen: 1. Als normaler
Bestandteil der Honige, namentlich des
Koniferenhonigs, als auch des Bliitenhonigs,
muB die Apfelsiure betraclhitet werden.
2. Die Dextrine des Koniferenhonigs lassen
sich durch Fiallungen mit Mischungen von
Methyl- und Athylalkohol als einheitliche
Kérper darstellen. 3. Dieselben sind als
Ubergangsstadien von Stdarke
zu Z ucker zu betrachten, und zwar nicht
etwa als ein Gemisch von Dextrin und Zucker,
sondern als einheitliche Kérper vomCharakter
der Achroodextrine. Jeder Koniferenhonig
enthilt ein ihm eigentiimliches Dextrin von
konstanter spez. Drehung, das entweder
dem Stdrkedextrin oder dem Zucker néher
stehen kann. Die Dextrine verschiedener
Honige haben ungleiche spez. Drehung.
4, TIsoliert wurde aus vier typischen Koni-
ferenhonigen je ein Dextrin mit folgendem
spez. Drehungsvermégen ([a]p): + 157,00

+131,28°; +125,597; +119,90°. 5. Das
Dextrin mit [a]p = +157° zeigt typischen
Dextrincharakter, besitzt die empirische

Formel (CqH,(05) und ist gegen schwichere
Sauren dulerst widerstandsfihig. Nur Salz-
siure fiihrt vollstindige Inversion herbei.
6. Die iibrigen drei Dextrine stehen dem
Zucker niaher, sie werden durch schwache
Séuren leichter hydrolysiert. 7. Alle vier
Dextrine reduzieren Fehlingsche und
O s t sche Losung sowie Soldainis Re-
agens nicht; erst nach einigem Kochen
tritt Hydrolyse durch das Alkali und infolge-

11) Z. Unters. Nahr.- u. Genullm. 8, 110—126.
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dessen Ausscheidung von Kupferoxydul ein.
Sie wirken auf Barfoeds Reagens auch
nach langem Kochen nicht ein. 8. Die
Honigdextrine sind nicht imstande, Osazone
zu bilden. 9. Das Dextrin mit [a]p = +157°
wird von kriftig wirkenden Girungsorga-
nismen nicht unter Gasentwicklung ange-
griffen. Sehr wahrscheinlich findet jedoch
eine Assimilation dieses Dextrins statt, was
bei Oberhefe 25/IIT bestimmt nachgewiesen
werden konnte. 10. Die Ubrigen Dextrine
werden dagegen unter Gasentwicklung an-
gegriffen, immerhin gehéren sie noch zu
den schwer vergirbaren Substanzen. 11.
Ober- und untergiirige Bierhefen, sowie
gewisse Arten von wilden Hefen, aus den
Gattungen Saccharomyces und
Schizosaccharomyces wirken
energisclier als die Mehrzahl der untersuchten
Weinhefen auf die Honigdextrine ein.
Beitriage zur Kenntnis der
Edelbranntweine®™ betitelt sich eine
umfassende Abhandlung von K. Win-
d1sch#?). Unter der Bezeichnung . Edel-
branntweine™ faflt man alle die Brannt-
weine zusammen, welche ausschlieBlich fir
Genullzwecke hergestellt werden und in
ungereinigtem Zustande in den Handel und
zum Konsum gelangen. Den Gegensatz
zu ihnen bildet der Industriespiritus, der
in rohem Zustande gewdhnlich nur zu tech-
nischen Zwecken Verwendung findet. Verf.
hat 27 Edelbranntweine von zweifelloser
Reinheit, die in der Geisenheimer
Versuchsanstalt vergoren und destil-
liert worden waren und teilweise schon
lingere Zeit gelagert hatten, untersucht.
Der Fuselolgehalt betrug 0,10—0,72 cem
in 100 cem, der Gehalt an freien Séuren
(als Essigsdure) 0,015—0.369 in 100 ccm;
auflerdem wurden festgestellt: die Farbe,
das spez. Gewicht, Alkoholgehalt (39,50
bis 56,68 Vol.-9(), Extrakt, Mineralstoffe,
Gesamtester. Mehr oder weniger starke
Aldehydreaktionen wurden mit sidmtlichen
Proben erhalten; die Furfurolreaktion mit
Anilin und Salzsdure blieb in drei Fillen
aus, zum Teil trat sie sehr schwach, zum
Teil sehr stark ein. Die Sduren bestanden
zu 2,3—3,89% aus Ameisensiure, zu 70,1
bis 76,99, aus Essigsiure, zu 8,4—15,79%
aus Buttersiure und zu 8,2—179; aus
hoheren Fettshuren vom mittleren Mole-
kulargewicht 144—174. Nur eine von 13
Proben Steinobstbranntwein enthielt freie
Blausdure in bestimmbarer Menge, eine
zweite Spuren; die iibrigen dagegen ent-
hielten Blausiiure nur in gebundenem Zu-

12) Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 8, 465—303.

stande. Verf. bespricht weiterhin eingehend
den Fuselblgehalt der Edelbrannt-
weine. Mit dem Sammelnamen ,,Fusel6l
bezeichnet man die Nebenbestandteile der
Branntweine, die sich im Nachlauf be-
finden. Die Fuselole der Edelbranntweine
enthalten neben Fettsiauren und deren Estern,
Furfurol, kleinen Mengen Basen, dtherischen
Olen usw. hauptsichlich héhere Alkohole,
und zwar Amylalkohol, Isobu-
tylalkohol und Normalpropyl-
alkohol, ferner kleine Mengen Hexyl-
und Heptylalkohol. Unter diesen Bestand-
teilen des Nachlaufes tiberwiegen die hoheren
Alkohole so sehr, dafl der Begriff ,.Fusel6l*
fast identisch mit den hoheren Alkoholen
geworden ist. Die Frage der Gesundheits-
schadlichkeit des FuselSls ist noch streitig,
mit um so grollerer Berechtigung, als von
den Branntweinen gerade einzelne Edel-
branntweine, z. B. der Kognak, dessen
Fuselblgehalt man frither nicht kannte,
als am wenigsten schidlich gelten. So
wurde nach § 4 des Branntweinsteuer-
gesetzes vom 24./6. 1887 der Reinigungs-
zwang nur fiir solche Trinkbranntweine
vorgeschrieben, welche man damals als
fuselélhaltig kannte oder dafiir hielt. Dieser
Reinigungszwang trat allerdings iiberhaupt
nicht in Kraft, da sich erhebliche Bedenken,
besonders technischer Natur, dagegen er-
hoben. Verf. hat die thm bekannt gewor-
denen TUntersuchungen iiber den Fuseldl-
gehalt des Rohspiritus und der Edelbrannt-
weine zusammengestellt. Die Durchschnitts-
zahl fir. den Fuselolgehalt des Kartoffel-
spiritus betrigt im Mittel etwa 0,29 Vol.-9%,
auf 100 Raumteile wasserfreien Alkohol
berechnet. Von 103 Kognaksorten waren
2 fuselfrei, die iibrigen enthielten 0,01 bis
1,08 Vol.-9, Fuseldl, auf 100 comn absoluten
Alkohol berechnet (im Mittel 0,3399);
Rum enthielt 0,05—0,529 (im Mittel0,2349,),
Arak 0—2.489 (im Mittel 0,4579;) usw.
Trester-, Hefen- und Kirschbranntwein haben
zum Teil so hohe Fuseltlzahlen, wie man sie

bei Rohspiritus aus mehligen Stoffen
bisher nicht beobachtet hat. Bei der Mehr-
zahl der Edelbranntweine ist sogar der

durchschnittliche Fusellgehalt hoher als der
der Rohspiritusproben. Deshalb fehlt der
Beschrinkung des Reinigungszwanges auf
die Industriebranntweine jede wissenschaft-
liche Begriindung, und es ist berechtigt,
daf die erwihnten Paragraphen des Brannt-
welnsteuergesetzes noch vor ihrem Inkraft-
treten wieder aufgehoben wurden. Es wird
i alsdann die Beurteilungder Echt-
"heit der Edelbranntweine eingehend be-
I sprochen. Rum- und Arakproben wird
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man bis auf weiteres als echt bezeichnen .

miissen, wenn sie aus dem Erzeugungs-
Jand bei uns eingefiihrt und in ihrem ur-
spriinglichen Zustand belassen worden sind.
Den Begriff ,,Kognak* zu definieren,
ist sehr schwer angesichts der mallosen
Verwirrung, die auf dem Gebiet des Kognak-
handels herrscht. Man kann die Bezeichnung
,»Kognak® nicht mehr ausschliefilich dem
reinen Weindestillat zusprechen, das aus
der Stadt und dem Bezitk Cognac oder
aus der Charente stammt. Man kann
auch nichts gegen die jetzt allgemein iibilchen
Zusttze von Zuckersirup oder Sifwein
einwenden, weiterhin mufl man sich mit der
Tatsache abfinden, dall 999, des Handels-
kognaks Verschnitte von Weindestillat mit
Sprit  darstellen.  Jedoch mull gefordert
werden, dafl der Zusatz an Weindestillat so
hoch bemessen ist, daf er dem fertigen
Erzeugnis seinen Charakter verleiht; der
Kognak soll Geruch und Geschmack des
Weinbranntweins haben und diese Eigen-
schaften n ur dem Zusatz von Weindestillat
verdanken. Branntweine, deren Aroma
kiinstlich liergestellt ist, diirfen nicht als
., Kognak* bezeichnet werden. Was
Kennzeichen der Echtheit der
Edelbranntweine betrifft, so ist die Ansicht
irrig, dal} jedes echte Weindestillat Fur -
furol enthidlt, und dafl das Ausbleiben
der Furfurolreaktion ein Kunstprodukt an-
zeigt. Ebenso wenig kann man die Ab-
wesenheit von Cholin als Merkmal der
Echtheit aufrecht erhalten. Auch gegen
die Aufstellung von Grenzzahlen fur
die in den KEdelbranntweinen enthaltenen
Nebenbestandteile der Girung und Destil-
lation, die sogenannten alkoholischen Ver-
unreinigungen, erhebt Verf. schwerwiegende
Bedenken. Allerdings ist es nicht un-
moglich, durch eine eingehende Analyse
festzustellen, daf} ein Branntwein wahrschein-
kein reines Destillat ist. Der Hauptwert
ist hierbei auf die Bestimmung der Ester
und namentlich der hoheren Alkohole zu
legen; man mufl sich jedoch &ngst-
lich vor der schablonenhaf-
ten Anwendung von Grenz-
zahlen hiiten. Zum Schhuf tritt Verf.
der Frage ndher, ob es nicht moglich ist,
im chemischen Sinne reinere, d. h. an
Nebenbestandteilen der Gérung drmere ldel-
branntweine zu erzeugen, die doch in Ge-
ruch und Geschmack den héchsten An-
forderungen geniigen. Verf. glaubt, diese
Frage bejahen zu koénnen. Durch Rekti-
fikation wird dieses Ziel allerdings nicht
erreicht werden konnen, wohl aber durch
eine geeignete Girfithrung.

\

die !

Angesichts der von Hygienikern neuer-
dings vielfach vertretenen Ansicht, welche
auch in der Dienstanweisung fiir die preufi-
schen Kreisdrzte vom 23./3. 1901 zum Aus-
druck gelangt, dall die chemische Analyse
wenig oder gar keinen Wert fiir die Beur-
teillung des Trinkwassers habe, ist ein Vor-
trag J. Konigs, betitelt: ., Der gegen-
wiartige Stand der Beurteilung
von Trink- und Abwassernach
der chemischen  Analyse )
dankbar zu begrifien. Auf Grund seiner
reichen Erfahrungen und an der Hand
treffender Beispiele aus der Praxis gelangt
Verf. zur Aufstellung folgender recht be-
herzigenswerten Leitsitze: 1. Die chemische
Analyse des Wassers belilt nach wie vor
ithre volle Bedeutung; dieses trifft zundchst
zu fir ein Wasser (Quell-, Grund- oder
Oberflichenwasser), welches fiir allgemeine
Wasserversorgungen dienen soll; denn fiir
diesen Zweck kommt nicht allein die Ver-
wendung als Trinkwasser in Betracht, son-
dern auch die fiir gewerbliche Betriebe, und
in letzterer Hinsicht ist die chemische Unter-
suchung wichtiger als die bakteriologische.
ganz abgesehen davon, dall die chemische
Zusammensetzung eines Wassers auch von
groBer Bedeutung fiir die Beurteilung des-
selben als Trinkwasser ist. 2. Filir die Be-
urteilung der Wirkung einer Wasserreini-
gungsanlage, insonderheit durch Filtration
oder einer zeitweisen eigenartigen Verun-
reinigung  einer Wasserversorgungsquelle
durch plotzliche Regengiisse oder dergleichen
Ereignisse ist die bakteriologische TUnter-
suchung des Wassers zwar empfindlicher
als die chemische Untersuchung, indes kann
letztere auch fiir diese Féalle ohne Zweifel
gute Dienste leisten. 3. Alle offensicht-
lichen Verunreinigungen von Wasserversor-
gungsquellen verbieten sich von selbst:
fiir solche Verunreinigungen jedoch, welche
nicht offensichtlich, sondern durch unter-
irdische Zufliisse erfolgen, ist die chemische
Analyse a) in den Fillen, wo die Verun-
reinigungen aus organischen, stickstoffhal-
tigen, fauligen oder faulnisfilngen Stoffen
aus menschlichen Wohnungen bzw. Ort-
schaften und aus technischen Betrieben he-
stehen, bei Grund und- Brunnenwasser
in 4—5 m und mehr Tiefe, wenn es sich um
normalen, bindigen Boden handelt, zu -
verlassiger als die bakteriologische
Untersuchung: b) in den Féllen, wo es sich
um Verunreinigungen vorwiegend minera-
lischer Art oder durch eigenartige sonstige

13y Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 8, 64—77.
(8. Jahresversammlung der Freien Vereinigung
deutscher Nahrungsmittelchemiker.)
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chemische Bestandteile handelt, einzig
maligebend. 4. Es empfiehlt sich zwar,
iiberall auf eine richtige und sachgeméifie
Einrichtung der einzelnen Wasserversor-
gungsquellen zu achten und wmangethafte
Einrichtungen dieser Art zu beseitigen;
indes ist es durch eine bloffe Ortsbe-
sichtigung nur moghch, dieses fest-
zustellen und weiter, ob offensichtliche
Verunreinigungen stattfinden; die unter-
irdisch vor sich gehenden Verunreinigungen
geben sich durch eine Augenscheinnahme
allein nicht kund; auch geniigen zu deren
Feststelung nicht einige qualitative Re-
aktionen, auch nicht die Ermittlung der
Anzahl der Bakterienkeime; iiber diese Art
der Verunreinigung kann nur eine genaue
quantitative chemische Analyse des Wassers
Aufschlufl geben. Alle Aullerungen und
Verordnungen (z.
weisung fiir die preuflischen Kreisérzte
vom 23./3. 1901 (Nr. 3), wonach der Schwer-
punkt der Beurteilung eines Wassers weniger
auf die chemische und bakteriologische
Untersuchung von Wasserproben als auf
die ortliche Besichtigung gelegt werden soll,
sind aus wissenschaftlichen wie praktischen
Griinden unhaltbar und verwerflich. 5. Die
- orthche Besichtigung einer Wasserversor-
gungsquelle ist durchweg erwiinscht und in
besonders wichtigen Fillen notwendig; der
Arzt besitzt dazu indes gewill keine bessere

Befihigung als der Chemiker oder Hydro- |

techniker, ausgenommen jene Fille, in wel-
chen eine Infektion mit den Erregern mensch-
licher Infektionskrankheiten vorliegt oder
vorliegen soll; diese Fille kommen indes
seltener in Betracht, als gegenwértig an-
genommen wird. Jedenfalls soll die Orts-
besichtigung und Probenahme von dem
ausgefiihrt werden, der auch die maBgebende
Untersuchung auszufithren hat. 6. Die
chemische Analyse eines Wassers hat nur
dann einen wirklichen und vollen Wert,
wenn sie sich auf alle jeweilig in Frage
kommenden Bestandteile erstreckt, und die
Ergebnisse. eine sinn- und sachgemifie Er-
kldrung finden.

Im Anschluf an diesen Vortrag sprach
R.Emmerich#): ,Uber die Be-
urteilung des Wassers vom bak-
teriologischen Standpunkt®
In seinen aullerordentlich interessanten Aus-
flihrungen vertritt der Verf., welcher den
Leitsiitzen K 6 ni g s vollkommen zustimmt,
das folgende Hauptprinzip: ,,Zur Beurteilung
eines Wassers, das fiir die Versorgung einer
Stadt oder Ortschaft oder eines Komplexes

+t) Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 8, 77—86.

B. dic in der Dienstan- :

von solchen bestimmt ist, sind die notwen-
digen hydrotechnischen, geologischen und
physikalischen Untersuchungen, die Augen-
scheinnahme inbegriffen, sowie die chemische,
bakteriologische und mikroskopische Ana-
lyse auszufiibren und so oft zu wiederholen,
als dies zur Feststellung der moglichen
Schwankungen in bezug auf Qualitit und
Quantitdt notig 1st*.

Dieses Prinzip, sowie die Leitsitze
Konigs wurden von den anwesenden Mit-
gliedern der ,,Freien Vereinigung Deutscher
Nahrungsmittelchemiker®* einstimmig ange-
nommen; es ist zu wiinschen, dafi sie die
weitgeliendste Beachtung finden.

Die Zinkindustrie im Westen von
Nordamerika.

Nach IH. A. MEeisTEn.

(Trans. Am. Inst. Min. Engineers, 1904.!

Der Verf. gibt eine allgemeine geschichtliche
Cbersicht iiber die Industrie, die er in 2 Gruppen
einteilt: die Ostliche, welche die Schmelzereien von
Pennsylvanien, Neu-Jersey und Virginia ein-
schlieBt, die in der Hauptsache ihre eigenen Erze
verarbeiten; die westliche, zu welcher die Schmel-
zereien von Illinois, Missouri, Kansas, Wisconsin
und Indiana gehoren, die ihren Bedarf an Roh-
materialienim offenen Marktedecken. Die Anfangder
60cr Jahre errichteten Matthiessen & Hegeler
Zine Works zu La Salle, Illinois, waren die
ersten Werke im Westen. Damals war dieser

' Staat auch der bedeutendste Produzent, wahrend

jetzt Kansas, dank der ErschlieBung des Natur-
gasglirtels, an der Spitze steht, mit Illinois an
zweiter und Missouri an dritter Stelle. Seit 1895
ist die westliche Produktion von 76505 t auf
145 670 t im Jahre 1903 gestiegen, hierzu kommen
noch 10000 t fiir die 6stlichen und siidlichen
Distrikte.

Da das im Westen geforderte Zinkerz meist
Sulfid ist, so bedarf es zunichst eines vorldufigen
Réstens zwecks Abscheidung des Schwefels. Je
vollkommener diese Abscheidung ist, desto grofer
ist das Ausbringen von Zink, da der zuriickgebliebene
Schwefel seine doppelte Menge von Zink zuriick-
hilt, das in den Riickstinden verloren geht. Fiir
dieses Résten ist vielfach noch der alte mit der
Hand bediente Flammofen im Gebrauch. Der
Hegeler-Muffelofen mit mechanischem Riithrwerk
wurde seit lingerer Zeit von der Matthiessen
& Hegeler Zinc Co. in La Salle, Illinois, ein-
gefilhrt und wird zurzeit aullerdem von der Illi-
nois Zinc Co. zu Peru, IMinoig, der United Zinc
& Chemical Co. zu Jola, Kansas, und der Gras-
selli Chemical Co. zu Cleveland, Ohio, ver-
wendet, zwecks Herstellung von Schwefelsdure
aus den Rostgasen. Aullerdem gewinnt nur noch
die Mineral Point Zinc Co. in Wisconsin, welche
nach dem Kontaktverfahren arbeitet, Schwefel-
sdure aus Blende. Die Grasselli Chemical Co.



